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CAPITULO 1

INTRODUCCION

A lo largo del presente Reglamento, se procede a la descripcion del proceso de certificacion de
acuerdo a las normativas correspondientes de aplicacion.

CERTIFOOD asume como requisitos de certificacion, los aspectos sefialados en las normativas
correspondientes. En el caso de que se efectle alguna modificacion que afecte al proceso de
certificacion, se notificara al solicitante o titular del certificado de los mismos.

Todos los servicios ofrecidos por CERTIFOOD pueden ser solicitados por cualquier persona fisica o
juridica que lo desee. En las aceptaciones de las solicitudes no se haran discriminaciones o
distinciones de tipo econdmico ni de otra indole que impidan que todo el que lo solicite pueda
acceder a dichos servicios.

CERTIFOOD tratard de forma confidencial toda la informacion de clientes, de solicitantes de
certificacion o de titulares de la misma vy la utilizara exclusivamente para los fines de servicio que se
vaya a prestar.

CERTIFOOD dispone de informacion documentada y actualizada, que podra facilitarse a cualquier
interesado en la certificacion, previa solicitud. Para ello, el solicitante se pondra en contacto con
CERTIFOOD donde se le informara de los pasos a seguir. Entre esta documentacion se encuentra:

« Informacion sobre los diferentes alcances de certificacion, incluyendo los
procedimientos de evaluacion, las reglas, y los procedimientos para otorgar, mantener,
ampliar o reducir el alcance de certificacién, o para suspender, retirar o denegar la
certificacion.

« Descripcion de los medios mediante el los cuales CERTIFOOD obtiene apoyo financiero
e informacion general sobre las tarifas cobradas a los solicitantes y clientes.

« Descripcion de los derechos y deberes de solicitantes y clientes, que incluya requisitos,
restricciones o limitaciones del uso del nombre del organismo de certificacién y de la
marca de certificacion, y sobre la manera de hacer referencia a la certificacion
otorgada.

« Informacion sobre los procedimientos para el tratamiento de quejas y apelaciones.

CERTIFOOD asume la completa responsabilidad sobre los trabajos de certificacion realizados, ya
sea directamente por CERTIFOOD, o por sus comités o por entidades subcontratadas que
desarrollan alguna actividad del proceso de certificacion.

CERTIFOOD desarrolla la certificacion de producto, conforme a lo establecido en la norma UNE-EN
ISO/IEC 17065, verificando el cumplimiento de todos los requisitos establecidos en el capitulo de
Referencias legislativas y normativas del presente documento.

El documento normativo de referencia para la certificacion de los productos ibéricos es el Real

Decreto 4/2014, de 10 de enero, por el que se aprueba la norma de calidad para la carne, el
jamon, la paleta y la cafia de lomo ibérico, asi como sus modificaciones posteriores.
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Los criterios que se aplican, por parte de CERTIFOOD, para verificar el cumplimiento de los
requisitos de la norma de calidad y para la valoracion de las desviaciones o no conformidades
detectadas durante el proceso de certificacion (ya sea en las inspecciones o auditorias o en los
analisis de producto) estan definidos en los apartados correspondientes del Acta de Auditoria y de
los Criterios de Certificacion de Productos ibéricos. Este Ultimo documento incluye el sistema
utilizado para la valoracion de los requisitos, asi como para la tipificacion y clasificacion de las
desviaciones detectadas (no conformidades leves y no conformidades graves).

Para que CERTIFOOD pueda realizar el proceso de certificacion, el operador debe disponer de la
preceptiva “autorizacion sanitaria” o el N© RGSEAA (Registro General Sanitario de Empresas
Alimentarias y Alimentos) para las actividades que realizan en cada uno de sus centros.

Se comprobara elflos RGSEAA del operador con el objeto de poder verificar que el centro y las
actividades objeto de certificacion estan amparadas por dicho RGSEAA, segun lo establecido en e/
preambulo del Protocolo de Certificacion.

CERTIFOOD podra certificar a operadores de fases intermedias (mataderos, salas de despiece,
etc.), asegurandose de que éstos cumplen con los requisitos aplicables de la norma de calidad
establecidos en el punto 2.1.2 de este documento. En los casos de la certificacion de las Ultimas
fases del proceso (industrias de elaboracion, centros de loncheado, centros de re-etiquetado y
comercializacién, etc.), CERTIFOOD no evaluara a los operadores de fases anteriores (mataderos,
salas de despiece e industrias) siempre y cuando éstos suministren productos amparados por una
certificacién de una entidad debidamente autorizada seguin lo establecido en la legislacién vigente.

En el caso de que los proveedores de fases anteriores no cuenten con un certificado, emitido por
una entidad debidamente autorizada segun lo establecido en la legislacion vigente, sera necesario
su evaluacién. Esta evaluacion consistira en una auditoria en el centro de produccién del proveedor,
realizada por CERTIFOOD, que serd desarrollada cada vez que se realice la evaluacion de la
industria de elaboracion, centro de loncheado, centro de re-etiquetado y comercializacion, etc., de
la que es proveedor. La evaluacion afectard solo a los productos del cliente a certificar y se
verificard el cumplimiento de los requisitos aplicables del documento normativo segin lo
establecido en el punto 2.1.2 de este documento. El resultado de la evaluacion del proveedor
afectara al expediente del solicitante o titular de la certificacion.

En el caso de la certificacion de carnes frescas se aplica el procedimiento establecido en este
documento, y en particular lo aplicable a mataderos y salas de despiece segln corresponda.

El operador final y propietario del producto puede solicitar a CERTIFOOD que el alcance de
certificacion incluya todos los productos, procesos o servicios de las fases anteriores, para los
cuales pide que se otorgue la certificacion, o bien, puede reconocer el certificado de Conformidad
del que disponga cada uno de sus proveedores a maquila (actividades subcontratadas) cuyo
“alcance de certificacién” debera coincidir con las actividades que ha subcontratado, y que en total
deberan cubrir todas las etapas previas.
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CAPITULO 2

PROCESO DE CERTIFICACION

1. FASE PRELIMINAR DEL PROCESO DE CERTIFICACION

1.1. PETICION DE INFORMACION

Un solicitante interesado en la certificacién de productos ibéricos podra contactar con CERTIFOOD
para solicitar informacion para la certificacion de este alcance. Para ello, se facilitara al interesado
un impreso de Peticion de Informacion, que cumplimentard y lo remitirda a CERTIFOOD, o bien son
cumplimentados directamente por CERTIFOOD a partir de la informacién recogida de los
solicitantes.

Una vez recibida la Peticidén de Informacion, CERTIFOOD la analiza, y en caso de que CERTIFOOD
tuviera dudas o necesitara mas informacidén, contacta con el solicitante para resolver las
discrepancias y aclarar todos los aspectos. Si no se aclaran las discrepancias surgidas en la revisién
de la peticion, CERTIFOOD podra denegar la peticion, explicandole al solicitante los motivos de la
denegacion.

Cuando la Peticion de Informacion del solicitante sea correcta y suficiente, CERTIFOOD enviara al
interesado:

o Presupuesto de Certificacion.
o Solicitud de Certificacion.

El solicitante, si tras recibir toda la documentacion informativa desea iniciar el proceso de
certificacion, debera aceptar el presupuesto remitiendo a CERTIFOOD la Solicitud de Certificacion,
cumplimentada y firmada.

1.2. APERTURA DE EXPEDIENTE

Tras la recepcion de la Solicitud de Certificacion, CERTIFOOD procedera a revisar la informacion
contenida en la Solicitud, aclarando, si fuera necesario, los datos incluidos con el solicitante. Una
vez revisada, se dejara constancia de la revision.

En la Solicitud de Certificacion, el interesado indicara la siguiente informacién:

Localizacion, tipo de centro, actividades y produccion de cada centro de produccion.
Proveedores (tanto certificados como no certificados).

Tipos de producto y designacion de calidad (raza y alimentacion).

Marcas con las que se va a comercializar la produccion certificada.

Suspensiones o retiradas de otras entidades de certificacion.

Pagina 7 de 28




REGLAMENTO DE

ek ||\|||||||||‘ Céd. documento: RGCE.P.06
H“ it e CERTIFICACION DE |Edicion: 21

CERTIFOOD PRODUCTOS IBERICOS |, (/19

En el caso de que sea necesario evaluar a alguno de sus proveedores, CERTIFOOD lo tendra en
cuenta para incluir esta evaluacion dentro del proceso de certificacion de la empresa.

La informacion indicada por la empresa en la Solicitud de Certificacion, sera contrastada por el
equipo auditor durante la auditoria de certificacion, de modo que si la informacion no es
coincidente, se aclarara esta situacion con el auditado, y si procede se modificara la informacion
contenida en la Solicitud de Certificacion.

CERTIFOOD no podra certificar a operadores nuevos que procedan de otras entidades de
certificacion cuando se les haya retirado la certificacion hasta que no se verifique que el operador
ha subsanado las deficiencias que determinaron la retirada de la certificacion.

Para el caso de operadores nuevos que procedan de otras entidades de certificacion, cuando se les
haya suspendido o retirado la certificacién, CERTIFOOD comunicara este hecho a ENAC y a la
autoridad competente.

CERTIFOOD procederad a la apertura del expediente, asignandole un codigo exclusivo para ese
expediente y se lo comunicara al interesado por escrito.

Ademas, CERTIFOOD enviara el Acuerdo de Certificacion, para que remita una copia de dicho
Acuerdo firmada y sellada.

También se indicara al solicitante que en la web de CERTIFOOD puede encontrar copia actualizada
de este Reglamento de Certificacién de Productos Ibéricos.

Si a un operador le es retirada la certificacion por parte de otra EC, CERTIFOOD no certificard a
dicho operador hasta que no verifigue que el operador ha subsanado las deficiencias que
determinaron la retirada de la certificacion.

2. AUDITORIA DE CERTIFICACION

2.1. NIVELES MiNIMOS DE CONTROL EXTERNO

Para la certificacion se realizarad una auditoria en la que se visitaran todos los centros del solicitante,
asi como los de aquellos proveedores que no estén incluidos en el alcance de un certificado.

En el caso de que la certificacion se lleve a cabo por cuenta del operador final como responsable de
las fases anteriores, mediante la subcontratacién de los servicios a un matadero que no disponga
de un certificado de producto en vigor se asistira al 100 % de los sacrificios realizados por cuenta
del operador final, es decir, que se realizara una auditoria en el matadero subcontratado por cada
sacrificio que se realice para el operador final.

En el caso de certificaciones iniciales, para aquellos operadores implicados en el precintado de
piezas sobre la canal o la subcontratacion del proceso del matadero, deberan asegurar la adecuada
adaptacion al Real Decreto 4/2014, a través de procedimientos de trazabilidad, compras y
proveedores, asi como registros y ejemplos implicados en las actividades que realizan, previamente
a la auditoria.
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CERTIFOOD revisara la documentacion y si la considera adecuada para cumplir con lo indicado en
el Real Decreto 4/2014 emitira un documento valido para un periodo maximo de 3 meses, para que
el operador, en ese tiempo, pueda realizar las actividades y/o subcontratar los procesos a maquila
certificados.

En el plazo maximo de 1 mes desde la concesion de dicho documento se realizara la auditoria de
certificacion inicial correspondiente, segun lo establecido a continuacién. El dia de la auditoria
inicial, los operadores implicados deberan estar trabajando con los precintos de la norma.

2.2. DESARROLLO DE AUDITORIAS.

CERTIFOOD contactara con el interesado para fijar las fechas de la auditoria de certificacion inicial
y designara el equipo auditor que se va a encargar de realizarla. El interesado sera informado por
medio del Programa de Auditoria de las fechas, el alcance y contenidos previstos para desarrollar la
auditoria, asi como el equipo auditor designado.

En el caso de que el interesado muestre desacuerdo con alguna de las premisas establecidas en el
Programa de Auditoria, debera notificar a la entidad de certificacién, a la mayor brevedad posible, el
motivo del desacuerdo, de manera que la entidad procederd a realizar las correspondientes
modificaciones en el caso de que se considere necesario y justificado, modificando dicho Programa de
Auditoria.

Segun los datos recogidos en el Programa de Auditoria, un equipo de CERTIFOOD visitara el centro,
con el fin de conocer las condiciones y las caracteristicas aplicables en cada caso segun el
documento normativo. Ademas, recogeran la informacion y los datos necesarios para valorar la
situacion y el grado de cumplimiento del interesado con respecto a los requisitos exigidos en la
norma de referencia.

Durante la auditoria de certificacion, el equipo auditor designado debe verificar el cumplimiento de
los requisitos para cada una de las etapas del proceso productivo, matadero, despiece, industrias
de elaboracidn, distribuidores y/o etiquetadores/re-etiquetadores.

¢ Auditoria en matadero
El equipo auditor designado realizara una auditoria en la que verificara:
Documentos de autocontrol:

— Procedimiento de trazabilidad desde la entrada de los animales hasta la salida de
las canales.

—  Procedimiento de compras y control de proveedores.

—  Procedimiento de la sistematica adoptada en el caso de realizarse algun sistema
privado de control analitico de la alimentacién por medio del cual descalifique
animales en relacion a la alimentacion y manejo.

— Procedimiento de retirada de producto no conforme que garantice que el operador
puede retirar el producto no conforme del mercado. El contenido minimo que debe
contener este procedimiento se encuentra descrito mas adelante.

Registros de aplicacién del sistema de autocontrol:
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-~ Documentacion y registros que acompaiian a cada lote de explotacion de animales.

— Registro de control de entrada de animales.

— Registro de matanza.

— Registro de expediciones.

— Registro de reclamaciones y acciones correctoras relativas al cumplimiento del
producto con los requisitos del documento normativo.

Aplicacion in situ del sistema de autocontrol:

—  En la recepcion de la materia prima.

— En la segregacién de la materia prima no conforme.

— En la conformacién de los lotes de sacrificio.

-~ En la identificacion de canales y piezas.

— En la expedicién de productos, que deberdn expedirse con un documento de
acompafiamiento.

— En la retirada de producto no conforme. El operador deberd demostrar que es
capaz de comunicarse con el cliente y localizar el producto.

La visita a los mataderos debera siempre coincidir, con el momento del sacrificio de los
animales. La verificacion de la expedicion in situ se realizara siempre que sea posible y se
esté llevando a cabo en el momento de la auditoria.

¢ Auditoria en sala de despiece:
El equipo auditor designado realizara una auditoria en la que verificara:
Documentos de autocontrol:

— Procedimiento de trazabilidad desde la entrada de las canales hasta la salida de las
piezas y carnes frescas

— Procedimiento de compras y control de proveedores.

- Procedimiento de la sistematica adoptada en el caso de realizarse algun sistema
privado de control analitico de la alimentacion por medio del cual descalifique
animales en relacion a la alimentacién y manejo.

— Procedimiento de retirada de producto no conforme que garantice que el operador
puede retirar el producto no conforme del mercado. El contenido minimo que debe
contener este procedimiento se encuentra descrito mas adelante.

Registros de aplicacién del sistema de autocontrol:

-~ Documentacién y registros que acompaian a cada lote de sacrificio.

— Registro de control de entrada de canales.

— Registro de despiece.

— Registro de materia prima/ producto no conforme.

— Registro de expediciones.

— Registro de reclamaciones y acciones correctoras relativas al cumplimiento del
producto con los requisitos del documento normativo.
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Aplicacion in situ del sistema de autocontrol:

En la recepcion de la materia prima.

En la segregacién de la materia prima no conforme.

En la segregacién de producto no conforme.

En la conformacion de los lotes de producto.

En la identificacion de las piezas.

En la expedicion del producto conforme.

En la retirada de producto no conforme. El operador deberé demostrar que es
capaz de comunicarse con el dliente y localizar el producto.

La visita a las salas de despiece debera siempre coincidir con el momento de despiece de
las canales. La verificacion de la expedicién in situ se realizard siempre que sea posible y se
esté llevando a cabo en el momento de la auditoria.

e Auditoria en la industria elaboradora:

El equipo auditor designado realizara una auditoria en la que verificara:

Documentos de autocontrol:

Procedimiento de trazabilidad desde la entrada de las materias primas (piezas y
carnes frescas) hasta la  expedicion de los productos (piezas
elaboradas/transformadas/etiquetadas y/o comercializacion de carnes frescas).
Procedimiento de compras y control de proveedores.

Procedimiento de la sistematica adoptada en el caso de realizarse algin sistema
privado de control analitico de la alimentacion por medio del cual descalifique
animales en relacion a la alimentacién y manejo.

Procedimiento de retirada de producto no conforme que garantice que el operador
puede retirar el producto no conforme del mercado. El contenido minimo que debe
contener este procedimiento se encuentra descrito mas adelante.

Registros de aplicacion del sistema de autocontrol:

Documentacion y registros que acompafian a la recepcion a cada lote de productos
con una designacion de calidad determinada.

Registro de control de entrada de piezas.

Registro de elaboracion de piezas.

Registro de los pesos minimos del producto elaborado en el momento de la salida
de la instalacion de la industria final o antes de proceder a su transformacion en
deshuesados, troceados o loncheados.

Registro de elaboracién de porciones.

Registro de materia prima/producto no conforme.

Registro de expediciones.

Registro de reclamaciones y acciones correctoras relativas al cumplimiento del
producto con los requisitos del documento normativo.

Aplicacién in situ del sistema de autocontrol:

En la recepcidn de la materia prima.
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En la segregacién de la materia prima no conforme.

En la identificacion de las piezas.

En elaboracion de productos.

En elaboracién de porciones.

En la segregacién e identificacion de producto no conforme.

En la retirada de producto no conforme. El operador deberé demostrar que es
capaz de comunicarse con el dliente y localizar el producto.

En la expedicion.

La auditoria de certificacion inicial de las industrias elaboradoras deberad coincidir con la
recepcion de materia prima. La verificacion de la expedicion vy la realizacion de porciones in
situ se realizard siempre que sea posible y se esté llevando a cabo en el momento de la
auditoria.

e Auditoria en operadores que realizan distribucion y/o etiquetado/ re-
etiquetado:

El equipo auditor designado realizara una auditoria en la que verificara:

Documentos de autocontrol:

Procedimiento de trazabilidad desde la adquisicion de las materias primas (piezas y
carnes frescas) hasta la expedicion de los productos (piezas y/o carnes frescas).
Procedimiento de compras y control de proveedores.

Procedimiento de la sistematica adoptada en el caso de realizarse algun sistema
privado de control analitico de la alimentacién por medio del cual descalifique
animales en relacion a la alimentacion y manejo.

Procedimiento de retirada de producto no conforme que garantice que el
comercializador (distribuidor, etiquetador o reetiquetador) puede retirar el producto
no conforme del mercado, el contenido minimo que debe contener este
procedimiento se encuentra descrito mas adelante.

Registros de aplicacion del sistema de autocontrol:

Documentacion y registros que acompanan a la adquisicion de cada lote de
productos con una designacion de calidad determinada.

Registro de los pesos minimos del producto elaborado en el momento de la salida
de la instalacion de la industria final o antes de proceder a su transformacion en
deshuesados, troceados o loncheados.

Registro de expediciones.

Registro de reclamaciones y acciones correctoras relativas al cumplimiento del
producto con los requisitos del documento normativo.

Aplicacién in situ del sistema de autocontrol, (en el caso de que dispongan de un
centro fisico):

En la recepcién de la materia prima.

En la segregacién de la materia prima no conforme.
En la identificacién de las piezas.

En el etiquetado y/o re-etiquetado
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- En la segregacidn e identificacion de producto no conforme.

-~ En la retirada de producto no conforme. El operador deberd demostrar que es
capaz de comunicarse con el dliente y localizar el producto.

- En la comercializacion

El procedimiento de retirada de producto no conforme que garantice que los operadores retiran el
producto no conforme del mercado, debe ser descrito en la documentacion interna de los
operadores y contendrd al menos la descripcion de los siguientes procesos, que seran desarrollados
cuando sea el caso:

o Identificacién e inmovilizacién del producto perteneciente a las partidas afectadas que
quede en stock en las instalaciones, realizando lecturas de precintos, comprobaciones con
la documentacion de acompafiamiento de origen, la colocacion de carteles e indicacion en
los registros de la partida como producto no conforme, separacion del producto, etc.

e Andlisis para detectar cada una de las expediciones y clientes a los que se les ha enviado
producto de las partidas afectadas, incluidos los envios a proveedores subcontratistas para
despiece, elaboracion, transformado o etiquetado, y los envios a clientes cuando se haya
realizado una prestacion de servicios, tales como la revision de los registros de
expediciones de la partida, registros informaticos, albaranes, DEPC, documentos de
trazabilidad, etc.

e La comunicacion a todos los clientes y/o proveedores subcontratistas de que se les ha
enviado un producto no conforme. Esta comunicacion debera ser siempre al menos por
escrito e indicando expresamente que se trata de “producto no conforme” haciendo
referencia al lote, fecha y/o documentos enviados, asegurando ademas que si ya no
disponen del producto porque se hayan realizado expediciones, puedan a su vez comunicar
que se trata de producto no conforme al resto de operadores siguientes en la cadena de
manera que se evite la puesta en el mercado del producto afectado.

e Registro de los plazos establecidos para la retirada del producto no conforme.

e La retirada del producto no conforme en las instalaciones del cliente, siempre que sea
posible, o su devolucion al propietario del producto en los casos de las prestaciones de
servicios, como por ejemplo el envio de personal autorizado, transportistas, etc. a las
instalaciones de los clientes para la recuperacion de las piezas.

o El tratamiento de la partida no conforme recuperada, como por ejemplo retirada de
precintos, inmovilizacion en las instalaciones, etc.

e La comunicacién a ASICI, a la Comunidad Auténoma correspondiente, y a CERTIFOOD, de
la partida no conforme (lote, nimero de precintos, etc.) y los clientes afectados, que debe
ser lo mas rapido posible, como por ejemplo a través de ITACA si esta operativa en el caso
de ASICI, mails, cartas, etc.

e Registro de un simulacro, al menos anual, de retirada de producto no conforme que
garantice la efectividad del procedimiento de retirada. En el registro deben de aparecer los
tiempos empleados en cada etapa de la retirada del producto no conforme.

o Plan de andlisis de la causa del producto no conforme, e implementacion de mejoras para
evitar la reiteracion si fuera el caso.

Durante el desarrollo de las inspecciones de mataderos, salas de despiece, industrias elaboradoras,
distribuciones y/o etiquetadores/re-etiquetadores, el equipo auditor de CERTIFOOD completara un
Acta de Auditoria que sirva para recoger todos los detalles y observaciones detectadas en las
auditorias en relacion a las exigencias del Documento Normativo de Referencia, y poder valorar in
situ, su cumplimiento.
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Tras la auditoria, el equipo auditor, cumplimentara el Acta Resumen con las conclusiones recogidas
en la verificacion de cada requisito del documento normativo de referencia, quedando asi reflejadas
por escrito y de manera objetiva las desviaciones detectadas durante la misma, si fuera el caso. El
equipo auditor dejara copia al auditado del Acta Resumen.

2.3. ACCIONES CORRECTIVAS

2.3.1. Establecimiento de las Acciones Correctivas

Siempre que el equipo auditor hubiera detectado desviaciones, el interesado dispondra de un
plazo de 3 meses para el caso de no conformidades leves y de 14 dias naturales para el caso de
no conformidades graves, desde la finalizacion del proceso de auditoria, para remitir las Acciones
Correctivas a cada una de dichas desviaciones.

El interesado deberd presentar para cada una de las No Conformidades (que pueden ser graves o
leves), al menos la siguiente informacion:

- Descripcion de la accién inmediata para corregir la desviacion.

- Descripcién de la accidon para evitar su reiteracion.

- Plazo de implantacién de la accion.

- Evidencias de la implantaciéon (en el caso de no conformidades leves, cuando sea
posible porque se haya completado la implantacion de la accién).

Para centros de elaboracion con producciones superiores a 250.000 piezas/afio, el plazo maximo de
presentacion de acciones correctivas sera de 2 meses para el caso de no conformidades leves y de
14 dias naturales para el caso de no conformidades graves desde la fecha de auditoria, de modo
que pueda desarrollarse el nivel de control establecido en el documento normativo de referencia
para estos casos. Del mismo modo, también podréa reducirse el plazo de presentacion de acciones
correctivas si CERTIFOOD lo considera necesario por alguna circunstancia.

Para los nuevos operadores que inician actividad, si la actividad implica el precintado de piezas
sobre la canal o la subcontratacion del proceso al matadero, si se hubiesen detectado desviaciones
tras la auditoria, el interesado dispondra de un plazo de 1 mes para el caso de no conformidades
leves y de 14 dias naturales para el caso de no conformidades graves desde la finalizacion de la
auditoria, para remitir las acciones correctivas a cada una de las desviaciones.

Para los operadores que transforman producto de la norma de calidad del ibérico en varios
emplazamientos, si se dieran desviaciones, el solicitante debera realizar un analisis de extension
sobre todos los centros y en su caso verificar que se toman las correspondientes acciones
correctivas.

2.3.2. Validacion de las Acciones Correctivas
El equipo auditor de CERTIFOOD valorara satisfactoriamente aquellas acciones correctivas que a su

juicio puedan solucionar la desviacion detectada, dejando constancia de ello en el correspondiente
Informe de Auditoria.
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Si las acciones correctivas no se consideran validas, también quedara constancia en el Informe de
Auditoria.

Si CERTIFOOD lo considera necesario, podra realizar una visita a la empresa para comprobar que
las acciones correctivas han sido puestas en practica y que son eficaces.

2.4. EMISION DEL INFORME DE AUDITORIA

Como resultado de toda la evaluacién, CERTIFOOD elabora un Informe de Auditoria, en el que
quedaran reflejados las desviaciones en relacion a la normativa aplicable y las acciones correctivas
propuestas e implantadas.

CERTIFOOD conservara copia del informe de auditoria en el expediente correspondiente, facilitando
otra copia al interesado.
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3. CONCESION DE LA CERTIFICACION

3.1. REVISION DEL EXPEDIENTE

Una vez que se disponga del Informe de Auditoria, CERTIFOOD llevara a cabo la revision del
expediente. CERTIFOOD podra evaluar cualquier informaciéon o dato que esté vinculado con el
proceso de certificacién y que forme parte del expediente del solicitante. Se dejara constancia de
la revision realizada en el registro correspondiente, que también formara parte del expediente.

3.2. CONCESION DEL CERTIFICADO

CERTIFOOD, tras la revision del expediente, a la vista de los resultados y las conclusiones del
informe, decidira si concede o no la certificacion, de forma imparcial, objetiva e independiente.

Una vez tomada la decision de certificacion, se remitira al interesado una notificacion informandole.

Si la decision es favorable, se enviara una copia del Informe de Auditoria, y su Certificado de
Productos Ibéricos, que tendra validez de 14 meses desde la fecha de su emision. El titular podra
acceder al “"Reglamento del Uso del Certificado y la Marca de CERTIFOOD” a través de la web.

Para los nuevos operadores, que estén relacionados con el precintado de piezas, dispondran de un
plazo maximo de 3 meses para obtener el certificado de conformidad y sélo entonces podran disponer
y utilizar precintos de norma.

En el caso de establecimientos de sacrificio, propio o0 maquila, para disponer de precintos debera haber
firmado el convenio MATADEROS-ASICI y tener instalado el dispositivo TRIP o cualquier otro que la
interprofesional decida para asegurar el cumplimiento de los pesos minimos de las canales.

Los mataderos que trabajen a maquila, que no tengan certificado de conformidad no podran disponer
de precintos de Norma.

En el caso de establecimientos que sean destinatarios de canales: salas de despiece e industrias de
elaboracion, el nuevo operador comunicara a ASICI y en su caso, a los mataderos en los que sacrifique
sus animales, que ha iniciado el proceso para la obtencion del certificado de conformidad,
adjuntandoles el documento que CERTIFOOD le emita.

Los mataderos identificaran con un precinto transitorio inviolable (diferente de los de la norma), de
color amarillo, gestionado y proporcionado por ASICI a los mataderos, que incluird de forma indeleble
y perfectamente legible una numeracion individual y Unica de la pieza, en un tamano suficiente para
ser legible, de tal forma que se correlacione, en los registros de trazabilidad, con la canal o media canal
de la que proceda dentro del lote de sacrificio.

Los jamones y paletas identificados con el precinto amarillo, asi como las carnes frescas y lomos

procedentes de canales en vias de certificacion; seran tratadas como producto no conforme, no
pudiéndose comercializar con el término ibérico, antes de la obtencion del Certificado de Conformidad.
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El matadero comunicara en ITACA-TRIP los informes de sacrificio de lotes que sacrifiqgue en esta
situacion, y emitira el registro de trazabilidad correspondiente, reflejando la identificacion del producto
no conforme, que incluya la numeracion de los precintos transitorios y la fecha del inicio del proceso de
certificacion.

Una vez obtenido el Certificado de Conformidad, en el plazo establecido (maximo tres meses desde la
fecha de la auditoria), el operador presentara dicho documento a ASICI y en su caso, al matadero de
servicios.

ASICI, una vez verificada la trazabilidad en ITACA-TRIP, actuara de acuerdo a su procedimiento, para
la sustitucién y retirada de precintos amarillos en el producto que opta a ser conforme.

En caso de que el operador no haya obtenido la certificacion en el plazo de los tres meses,
CERTIFOOD comunicara al operador que el producto es no conforme. ASICI actuara de acuerdo a su
procedimiento y comunicara al operador que las piezas que se hayan podido identificar durante el
periodo de tres meses no tienen certificado y, por tanto, no concedera precintos de norma para las
piezas identificadas con precinto amarillo.

Cuando el nuevo operador haya obtenido la certificacion en el plazo de los tres meses, ASICI le
proporcionara precintos de Norma Unicamente para las piezas obtenidas de canales aptas, procedentes
de animales sacrificados a partir de la fecha de obtencion de la certificacion por parte del operador.

En los casos en los que el solicitante esté en desacuerdo con la decision de certificacion, podra
iniciar un procedimiento de Apelacion, segun se refleja en el Capitulo 4 de este Reglamento.

Una vez que se concede el certificado, el fabricante debe facilitar a CERTIFOOD copia del

etiquetado de las diferentes marcas y productos incluidos en el alcance de su certificado, de modo
gue se pueda verificar su adecuacion.
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CAPITULO 3

SEGUIMIENTO Y RENOVACION DE CERTIFICACION

1. MANTENIMIENTO DE LA CERTIFICACION

Una vez que el fabricante ha obtenido la certificacion, puede elaborar y comercializar sus productos
ibéricos certificados durante el periodo de validez de su certificado, pero debera mantener las
condiciones que le permitieron obtener su certificacion. Para ello, el titular del certificado debera
continuar realizando los controles necesarios para asegurar el mantenimiento de las condiciones y
los requisitos que le permitieron obtener su certificacion. Por ello, CERTIFOOD seguira realizando
inspecciones, controles y ensayos periddicamente, segun corresponda y conforme a lo establecido a
continuacion.

El nivel de control que CERTIFOOD aplicara a cada centro de produccion para desarrollar las
actividades de mantenimiento de la certificacion de sus productos ibéricos, se establece conforme a
las indicaciones del documento normativo de referencia, y dependera de la produccion que se haya
certificado y del tipo de establecimiento. En las siguientes tablas se indican el nimero de visitas de
auditoria necesarias en funcion de las actividades realizadas y la capacidad productiva de cada
centro.

Cuando existan centros que realicen procesos productivos independientes de una misma empresa y
dispongan de distintas cantidades de produccién anuales, la frecuencia de auditorias se realizara en
funcién de la produccién de cada uno de los centros.

Para el caso en el que existan centros que no realicen procesos productivos independientes,
dispondran de la misma produccién anual y la frecuencia de auditorias sera igual para todos los
centros.

e Mataderos:

La frecuencia de las auditorias a los mataderos objeto de certificacion, independientemente de que
sea establecimiento propio o de prestacion de servicios, sera el siguiente:

Frecuencia minima

N° de animales sacrificados / aifo 0 uic ~
NC© visitas / ano

< 50.000 animales 2
50.001-200.000 animales 3
> 200.000 animales 4

e Salas de despiece:

La frecuencia de las auditorias a las salas de despiece objeto de certificacién independientemente
de que sea establecimiento propio o de prestacion de servicios, sera el siguiente:
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N° de canales despiezados / aio N° de visitas / afio

< 50.000 2

50.001 — 200.000 3

> 200.000 4
Kg de carne carne/afio Frecuencia minima
Kg de producto transformado/aiio N° de visitas/afio

< 50.000 1

50.001-100.000 2

100.001-300.000 3

> 300.000 4

e Industrias de elaboracion:

La frecuencia de las auditorias a las industrias de elaboracion y/o transformacion objeto de
certificacion, tanto si es produccion propia como prestacion de servicios:

Operador N° de piezas por centro/aiio Frecuencia minima de visitas / afio

Hasta 25.000 1
25.001-50.000 2
50.001-100.000 3
100.001-250.000 4
Mas de 250.000 5

Kg de carne carne/afio Frecuencia minima

Kg de producto transformado/afio No de visitas/afio
< 50.000 1
50.001-100.000 2
100.001-300.000 3
> 300.000 4

o Distribuidores y/o etiquetadores/re-etiquetadores:

La frecuencia de las auditorias a los operadores que distribuyen y/o etiquetan/ re-etiquetan objeto
de certificacion, tanto si es produccion propia como prestacion de servicios:

Operador N° de piezas por centro/afiio Frecuencia minima de visitas / afio

Hasta 25.000
25.001-50.000
50.001-100.000
100.001-250.000
Mas de 250.000

N|hWIN |
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Kg de carne carne/aifo 6 producto/aiio Frecuencia minima
No de visitas/aio
< 50.000 1
50.001-100.000 2
100.001-300.000 3
> 300.000 4

Anualmente se realizaran, al menos, estas visitas minimas establecidas en los cuadros anteriores,
reforzandose en el caso de que se evidencie esa necesidad por parte de la entidad de certificacion.

Las auditorias de mantenimiento tendran un contenido similar a la auditoria de certificacion inicial,
pero ademas el equipo auditor comprobara expedicion, etiquetado y uso de la marca, no siendo
imprescindible que la visita a las industrias elaboradoras y comercializadores y/o etiquetadores/re-
etiquetadores coincida con la recepcién de materia prima como en el caso de la auditoria de
certificacién inicial.

Por otra parte, si durante el periodo de vigencia del certificado se producen cambios en el proceso
productivo, en las instalaciones o en los productos, que pudieran repercutir en la certificacion
concedida, el interesado debera notificarlo a CERTIFOOD, para que evalle la situacion y valore si es
necesario realizar alguna actividad de control extraordinaria, ya sea una auditoria u otras.

En concreto, si la empresa desea etiquetar con nuevas marcas o nuevos tipos de productos, debera
facilitar a CERTIFOOD copia del nuevo etiquetado que va a utilizar.

En cualquier caso, las modificaciones se someteran a evaluacion y CERTIFOOD comunicara la
resolucion al interesado. Cuando proceda, se emitira el certificado con el nuevo alcance modificado
manteniendo la misma fecha de caducidad que el certificado actual.

Si como consecuencia de una auditoria, reclamacion o supervision de la autoridad competente, se
pone de manifiesto que el operador ha expedido producto conforme cuando no lo era, CERTIFOOD
exigira la retirada del producto no conforme en un plazo maximo de 1 mes, informando a ASICI de
los precintos o lotes que han sido afectados.

Las no conformidades detectadas por ‘actuaciones incorrectas en la asignacion del precinto de la
Norma de Calidad por incumplimiento de la calificacion de la alimentacion o pesos minimos de las
canales” seran comunicadas a ASICI por parte de CERTIFOOD, segun lo establecido en el articulo 9
del Real Decreto 4/2014.

Se solicitard que tomen medidas al respecto y si el producto no se retira en el periodo establecido
se informara a la autoridad competente.

2. RENOVACION DE LA CERTIFICACION

Antes de finalizar el periodo de validez de la certificacion, CERTIFOOD se pondra en contacto con el
titular para comprobar el estado y condiciones en que se encuentra, e iniciar el proceso de
renovacion de la certificacion. El proceso para la renovacion constara de las mismas fases que el
descrito en el Capitulo 2 de este Reglamento para el caso de la concesion de la certificacion inicial.
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Las auditorias de renovacion tendran un contenido similar a la auditoria de certificacion inicial, pero
ademas el equipo auditor comprobara expedicidn, etiquetado y uso de la marca, no siendo
imprescindible que la visita a las industrias elaboradoras coincida con la recepcién de materia prima
como en el caso de la auditoria de certificacion inicial.

Se realizara como minimo una auditoria al afio para cada operador, en la que se incluiran todos los
centros de sacrificio, despiece, elaboracion, transformacion, distribucion, etiquetado, etc. que se
deseen incluir bajo el alcance del certificado. Si durante un afio no se ha realizado ninguna
auditoria se procedera a la suspension del certificado antes de la finalizacion del afio.

Si el interesado no desea que el certificado le sea renovado, debe comunicarlo a CERTIFOOD antes
de la fecha de expiracion de dicho certificado.

Una vez renovada la certificacion, el concesionario dispondra del certificado durante otros 14
meses. Durante todo este periodo, CERTIFOOD realizara el correspondiente Mantenimiento de la
Certificacion.

3. SUSPENSION Y RETIRADA DE LA CERTIFICACION

CERTIFOQD tiene el derecho de suspender o retirar el certificado de conformidad en cualquier
momento.

En funcion de las causas que provocan la suspension o la retirada, esta puede ser para todo o parte
del alcance de certificado. Cuando la suspension o la retirada sea para todo el alcance, el titular no
podra hacer ningun uso del certificado ni de las marcas, pero cuando la suspension o la retirada
sea sOlo para una parte del alcance, si podra usar el certificado y las marcas para el resto del
alcance que queda en vigor.

En el caso de mataderos que trabajen a maquila, cuyo certificado les sea suspendido y mientras
dure la suspensiéon no podran disponer de precintos de norma.

Para el caso de operadores que transformen producto (industrias) en varios emplazamientos, la
suspension de un centro implicara la suspension de la certificacion a toda la organizacion.

En cualquier caso, CERTIFOOD comunicara al interesado las decisiones tomadas y las acciones
desarrolladas (suspension o retirada de certificados).

La suspension temporal o retirada del certificado de conformidad sera comunicada por CERTIFOOD
a la autoridad competente de la comunidad auténoma correspondiente, indicandole las razones de
las mismas, asi como si se ha expedido producto no conforme incorrectamente etiquetado.

La comunicacién se realizara dentro de los plazos establecidos por Comunidad Autonoma
correspondiente y si no hay plazo establecido se realizara la comunicacion en 24 horas.

Asi mismo se informara a ASICI cuando se trate de un operador que gestiona precintos de norma.
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3.1. SUSPENSION

Durante el periodo de mantenimiento del certificado, CERTIFOOD puede decidir la suspension de la
certificacion. Esta suspensidon supone la inhabilitacion para que el concesionario haga uso del
certificado y de las marcas hasta que se resuelvan las anomalias encontradas.

Las situaciones que pueden dar lugar a la suspension son:

No realizar la auditoria de mantenimiento o renovacion dentro del plazo establecido.
Superar el tiempo establecido para presentar acciones correctivas adecuadas y suficientes.
Deseo expreso del interesado de no continuar con la certificacion.

El titular realiza intencionadamente un uso fraudulento del certificado o de las marcas
(como por ejemplo utilizar la Marca de Conformidad de CERTIFOOD y la mencion a la
certificacion en el etiquetado (vitolas) o en los documentos de trazabilidad (DEPC o
Registro de Trazabilidad) en productos no conformes, sin precinto o que esté fuera del
alcance de la certificacién.

El titular aporta informacion falsa a CERTIFOOD de manera intencionada.

El titular incumple las obligaciones contractuales con CERTIFOOD (como por ejemplo no
facilitar a CERTIFOOD el acceso a las instalaciones, procedimientos y registros (actividades
propias y subcontratadas a maquila) o no informar a CERTIFOOD de aquellos datos que le
permitan cumplir con lo requerido por la administracién competente conforme al Articulo 16
“Deber de informacion” de la Norma de Calidad).

Se produce una reclamacién justificada que pone de manifiesto una amenaza seria a la
seguridad de los consumidores.

CERTIFOOD exigira al titular, desde el momento de la suspensién y hasta que se le notifique el
levantamiento de la misma:

Que no puede utilizar el certificado ni las marcas.
Que no realice declaraciones enganosas referidas a su condicion de certificado.
Que informe a sus clientes de su situacion.

Que tome acciones correctoras con el producto con posibles defectos que ha motivado
dicha suspension (incluyendo cuando sea necesario su retirada del mercado).

Que cese la comercializacion del producto certificado.

Para solucionar esta situacion el interesado debera establecer acciones correctivas y aportar
pruebas que demuestren que se han puesto en practica eficazmente. CERTIFOOD las analizara vy, si
lo considera necesario, puede realizar una auditoria complementaria para verificarlo. Después, se
tomara la decisién de mantener o retirar el certificado.
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El periodo maximo que puede permanecer suspendido un certificado sera de seis meses desde su
notificacién. Trascurrido este tiempo, si no se han solventado las deficiencias se procedera a la
retirada segun se indica a continuacion.

3.2. RETIRADA

CERTIFOOD podra retirar el certificado en el caso de que exista una informacion que indique que el
producto ya no cumple los requisitos del sistema de certificacion.

También podra retirarse un certificado en el caso de que la empresa certificada no realice el pago
de la auditoria en curso.

CERTIFOOD podra llevar a cabo la retirada del certificado tras una suspension que no se resuelve
satisfactoriamente.

También puede haber retirada de forma directa en otros casos:

e El titular no ha demostrado satisfactoriamente a CERTIFOOD que se ha resuelto la situacién
que dio lugar a la suspension del certificado en el plazo establecido.

e El titular lo solicita.

e Cierre de la empresa o cese de la produccién certificada.

e Vencimiento del periodo de validez del certificado y no renovaciéon del mismo.
e Modificaciones sustanciales en los documentos normativos.

Concretamente pueden suponer la retirada del certificado, asi como la pérdida del uso de los
precintos de norma de calidad y el uso de las denominaciones de venta en el etiquetado, por los
siguientes motivos:

e Actuaciones incorrectas en la asignacion del precinto de la Norma de Calidad por
incumplimiento de la calificacion de la alimentacion o pesos minimos de las canales.

e Dar conformidad a un producto y enviarlo acomparnado de un Documento de expedicion de
producto conforme DEPC o de un Registro de Trazabilidad (declaracion de producto
conforme) para avalar la denominacion de venta establecida en el Articulo 3 de la Norma
de Calidad sin disponer del correspondiente Certificado de Conformidad en vigor emitido
por una Entidad de Certificacion.

e La comercializacion de productos utilizando las Denominaciones de venta cuando no se
dispone de un Informe de Inspeccién REA o REA-LAPS original que la avale.

e La comercializacion de productos que no cumplen con los pesos minimos marcados por la
Norma.

e La comercializacion de productos que no cumplen con los tiempos de elaboracién minimos
marcados por la Norma.

e La comercializacion de jamones y paletas que utilicen etiquetas con una Denominacion de
venta que no sean coincidente con los precintos de la Norma de Calidad.
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e La comercializacion de productos que utilicen etiquetas con una Denominacion de venta
gue no sean coincidente con la contenida en el Informe de Inspeccion REA o REA-LAPS
original que la avale.

e La comercializacion de producto sin las identificaciones que aseguren su trazabilidad o con
una identificacion ilegible.

Estas desviaciones deberan ser comunicadas a ASICI por parte de CERTIFOOD, para que aquella
pueda gestionar los precintos de Norma segun lo establecido en el articulo 9 del Real Decreto
4/2014.

En estos casos, CERTIFOOD exigira al titular:

- La devolucién en el plazo determinado de todos los documentos de certificacion.

- Que no puede hacer uso del certificado ni de las marcas.

- Que no realice declaraciones enganosas referidas a su condicion de certificado.

- Que informe a sus clientes de su situacion.

- Que cese la comercializacion del producto certificado, y retire del mercado los productos
afectados.

Si después de la retirada el interesado quisiera obtener el certificado, tendria que someterse de
nuevo al proceso de certificacion.

La retirada del certificado serd comunicada por CERTIFOOD al interesado y supone su invalidacion
total.

Si el titular decide durante el periodo de validez de la certificacion que no quiere mantener por mas

tiempo la certificacion, éste debera informar a CERTIFOOD para que proceda a la retirada del
certificado.
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CAPITULO 4

QUEJAS Y APELACIONES

1. QUEJAS

En caso de que el interesado o una tercera parte interesada estén en desacuerdo con algin
aspecto del proceso de certificacion, podran presentar una queja a CERTIFOOD. El reclamante
dispone de 30 dias naturales para presentar dicha queja, contados desde el dia siguiente a la
actuacion con la que no esté de acuerdo.

Para que el reclamante tenga constancia de que su queja se ha presentado dentro del plazo y que
la informacién aportada es correcta, se recomienda que se presente por correo certificado con
acuse de recibo.

En el caso de que la informacion aportada por el interesado no sea completa o no se corresponda
con la requerida, CERTIFOOD se pondra en contacto con el interesado para que facilite los datos
necesarios.

Cuando la informacion aportada sea correcta y suficiente, CERTIFOOD inicia la tramitacion de la
queja.

En funcion de las alegaciones que el interesado indique en la queja, CERTIFOOD determinara los
agentes que deban asumir la responsabilidad de analizar el caso y, si procede, los aspectos o fases
del proceso de certificacion que haya que repetir.

CERTIFOOD facilitara una respuesta al interesado en relacién a la queja presentada.

La objetividad y neutralidad de este procedimiento se aseguran a través de la designacion de
personas diferentes de las que realizaron los correspondientes trabajos inicialmente.

2. APELACIONES

Si el interesado no estd de acuerdo con el resultado de una decisién de certificacion o con la
resolucién de una queja, dispone de un plazo de 30 dias naturales desde la recepcion de la
decision, para la presentacion de su recurso.

El plazo para recurrir comienza al dia siguiente al que se recibe la notificacion de CERTIFOOD
comunicando la decision de certificacion o la resolucion de la queja.

La apelacion debera formularse por escrito. Para ello el interesado se dirigira a CERTIFOOD, para

que le facilite un impreso de Apelacion. En dicho registro hara constar las razones por las que
decide apelar. Aportara también la documentacion que considere oportuna.
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Si los motivos que interpone el apelante son razonables y justificados, CERTIFOOD procedera al
estudio y valoracion de la apelacion, para tomar una decision.

Para llevarlo a cabo, CERTIFOOD designa personas que no hayan intervenido, segin corresponda
por el origen del recurso, en los procesos de certificacion y de queja anteriores, ni en la Decision de

Certificacion.

CERTIFOOD enviara un informe por escrito al apelador, informandole del resultado de la apelacion

presentada.

La decision de CERTIFOOD es definitiva y con ella concluye el procedimiento de certificacion en lo
que hace referencia al ambito contractual entre CERTIFOOD vy el interesado.
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CAPITULO 5

USO DE LA MARCA

El Reglamento del Uso del Certificado y la Marca de CERTIFOOD es un documento publico, al cual
puede acceder todo interesado a través de su pagina web www.certifood.org.

Por otro lado, el etiquetado de los Productos Ibéricos certificados (jamones, paletas y cafias de
lomo y sus transformados (deshuesados, porciones y loncheados), asi como las carnes procedentes
del despiece de la canal) deben cumplir los siguientes requisitos:

- La denominacién del producto:
o para productos elaborados: jamoén, paleta y lomo, cafia de lomo, o lomo
embuchado
o para productos obtenidos del despiece y comercializados en fresco: la designacion
de la pieza procedente del despiece de la canal.
- La alimentacion: cebo, cebo de campo, 6 bellota (excepto para las carnes procedentes
de la canal que la alimentacidén sera opcional)
- La raza ibérica: porcentaje racial (50, 75 o 100%)
- La expresion “Certificado por CERTIFOOD".

Podran utilizarse en el etiquetado y en acciones de promocion o publicidad las siguientes menciones
facultativas:

- “Pata negra”: exclusivamente para la designacion de bellota 100 % ibérico
“Dehesa” o “montanera”: exclusivamente reservado para la designacién de bellota.

No podran utilizarse en el etiquetado y en acciones de promocion o publicidad las siguientes
menciones facultativas:

- Bodega o cava
- Reserva o afiejo
- Gran Reserva

En el etiquetado y publicidad de los productos, quedan reservados exclusivamente a la designacion
de bellota los nombres, logotipos, imagenes, simbolos o menciones facultativas que evoquen o
hagan alusién a algin aspecto relacionado o referido con la bellota o la dehesa. Se prohibe asi
mismo el empleo de los términos “recebo” e “ibérico puro”.

La marca comercial que se asigne al producto final no podra inducir a confusién al consumidor,

sobre sus caracteristicas raciales y las condiciones de alimentacion o manejo, tanto a través de la
propia denominacién de la marca, como de su imagen gréfica.

Pagina 27 de 28



http://www.certifood.org/

1 Y
CERTIFOOD

REGLAMENTO DE
CERTIFICACION DE
PRODUCTOS IBERICOS

Cod. documento: RGCE.P.06

Edicion: 21

Fecha: 07/19

CAPITULO 6

REFERENCIAS LEGISLATIVAS Y NORMATIVAS

1. DOCUMENTO NORMATIVO

Los documentos normativos de referencia para la certificacion de los productos ibéricos son el Real
Decreto 4/2014, de 10 de enero, por el que se aprueba la norma de calidad para la carne, el
jamon, la paleta y la cafia de lomo ibérico, asi como sus modificaciones posteriores, y e/ Protocolo
de Certificacion (8/05/2017) del Ministerio de Agricultura y Pesca, Alimentacion y Medio Ambiente.
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